'COCKTAILS
TAMARINDOS



En esta Carta han sido seleccionadas cuidadosamente las bebidas
y su presentacion complementando asi la oferta gastronomica y el espiritu

de este singular lugar.

La variedad de opciones incluye desde los cocteles mas clasicos hasta las
creaciones mas exclusivas disefiadas para resaltar los sabores de los platos

y brindar una experiencia gastronémica completa.

APERITIVOS:

BLOODY MARY  10.00¢

Zumo de tomate, vodka, zumo de

naranja, zumo de limén, vino de

jerez, tabasco, sal y pimienta.

Aperitivo de zumo de tomate con toques asidticos y
mediterraneos. Destacan las notas picantes suaves.
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NEGRONI 9.50¢€

Ginebra, campari, vermouth rojo

francés y licor de cereza.

Basado en el clasico, mezclando un vermouth afrutado
de notas especiadas que acompafian perfectamente al
licor de cereza.

~ ADONIS 8.00€

Vermouth rojo, vino de Jerez y

aromatico de naranja.

Aperitivo vinico y aromatico, mezclado con sabores
citricos en un coctel de baja graduacidn

. BAMBU 8.00€

Vermouth blanco, vino de Jerez y

W aromatico de limén.

i Este coctel creado en Yokohama posee una armonia

“‘ entre los sabores dulces y secos del vermouth blanco,
T junto a los sabores secos y aromdaticos de Jerez

mezclando sabores que evocan a las noches
mediterrdneas.
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APEROL SPRITZ 8§.00€

Aperol y cava.

Un clasico italiano elaborado con Aperol y nuestra
seleccidon personal de cava.

FIERO SPRITZ 8.00€

Martini fiero y cava.

i Aperitivo que mantiene la base original del vermouth,
== mezclado con nuestro cava.

HUGO SPRITZ 8.90€

Licor St. Germain, tomillo y cava.

Elegantes aromas florales que nos recuerdan a la

primavera, con notas dulces y suaves acompafiados de
nuestro cava.

CHANDON GARDEN 10.00€
SPRITZ

Chandon Argentina brut, cascaras

- de naranja, brandy de uva, hierbas.

Espumoso crémant, elaborado a partir del Chandon
Argentina y con el toque de una cuidada maceracion
de cascaras de naranja maceradas en brandy de uva.
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KIR ROYAL 8.00€

Champagne, créme de cassis

Popular cocktail francés elaborado con licor de
grosella negra, mezclado con champagne es un
aperitivo con infinidad de variantes.

BELLINI 8.00¢

Vodka, licor de melocotén, puré de

melocotén y champagne

Nacido en Venecia, la sofisticacion de este cocktail no
deja de sorprender, la mezcla de melocotdn y burbuja
del champagne nos hace sofiar con paseos en géndola
por Venecia..

FRENCH 75 9.00€

Ginebra, zumo de limén, sirope

simpe.

Un auténtico cocktail de alfombra roja, el zumo fresco
de limdén y el sirope simple con su toque de burbujas le
da un acabado muy refrescante.

TAMARINDOS



. MARGARITA 10.00¢€

= Tequila, triple seco y zumo de lima.

Original de la baja California, este cocktail estd
elaborado con tequila blanco, notas citricas y secas.

“ MAITAI 13.008€

% Ron blanco, afiejo y agricola de

naranja, zumo de lima, almendra y

sirope
Para "el mejor”, esta mezcla de rones franceses se
encuentran muy bien equilibrados.

374 PINA COLADA 11.008

Ron blanco, zumo de pifia, coco y

lima.

—— Este cldsico del caribe es dulce, fresco, cremoso y
afrutado.
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OLD FASHIONED  10.00€

Azucar moreno, angostura, ron

anejo bourbon y aromatico de

naranja.

El padre de los cocktails. Minuciosamente elaborado
para obtener un sabor pleno y un intenso aroma.

N » DAIQUIRI 11.00€

(fresa, lima o mango) Ron blanco,

zumo de lima y sirope simple.

Este afrutado cocktail te transportard a las mejores
peliculas de Hollywood.

ESPRESSO MARTINI 10.00€

Vodka, licor de café, vainilla y café

espresso.

Con su base de vodka, notas amargas, dulces,
avainillados y espumosos, se vuelve un cldsico para
acompanar un postre.
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MOSCOW MULE

Ginebra, zumo de limédn,

simpe.

Cocktail moderno, elaborado con
notas dcidas y picantes, junto @
hacen de el el mas refrescante

YA MULE

una rodaja de limén como adorno. De
sabor refrescante y el toque caracterish
~ peruano.

Y-




COSMOPOLITAN 10.00€

Vodka triple seco, zumo de

arandanos y lima.

Famoso por "Sexo en Nueva York"”, este cocktail citrico,
seco y de color rosado, representa un atractivo en
todas las barras del mundo.

PISCO SOUR 10.00€

(Amaretto, whisky) zumo de lima,
sirope simple, clara de huevo y

angostura

Esta bebida estd caracterizada por su equilibrio entre
lo acido y lo dulce, junto con la suavidad y espuma
proporcionada por la clara de huevo.

CAIPIRINHA 10.00€

(Clasico, maracuyd) cachag¢a, zumo

de lima y azudcar.

La caipirinha es un famoso coéctel brasilefio hecho con
cachaga, azucar y lima. Es refrescante, citrica y
ligeramente dulce, y se sirve con hielo picado en un
vaso corto.
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MOJITO 9.50€

Ron, zumo de lima, sirope simple,
sprite y notas aromaticas de hierba

buena.

El mojito es un cdoctel refrescante y popular originario
de Cuba. Se caracteriza por su sabor citrico y herbal,
con un toque dulce y efervescencia. Es reconocido

mundialmente por su frescura y equilibrio de sabores.

MANHATTAN 10.00€

whisky, cinzano rosso, agostura y

cereza de marrasquino.

El Manhattan es un cldsico céctel elegante y
equilibrado, conocido por su sabor agridulce y un
toque amargo. Es apreciado por su sofisticacién y se
destaca por su combinacién de ingredientes
cuidadosamente mezclado




THE CASTING TAMARINDDS

RED FRUIT 10.00€
COLLINS

Ginebra, licor de flores, zimo de

lima, sirope simple, mezcla de

frutos rojos y mora.

Cocktail muy afrutado citrico, alto contenido de
antioxidantes, sabor citrico y refrescante de la familia
de los Collins.

GIN BASIL SMASH 12.00€

Ginebra, zumo de limén, sirope

simple, romero y albahaca.

Sabor a mediterrdneo. Los toques citricos y botdnicos
hacen de este cocktail, el perfecto acompafante para
maridar nuestras tapas y productos.



NOCHE TAMARINDO 10.00€

Cachaca, curacao azul, zumo de
lima, almendra, sirope simple y

clara de huevo.

Una combinacion que nos recuerda a las noches de La
Vila. La alegria, la pasion, el ritmo y el color también
se pueden saborear a través de un cocktail.

PORNSTAR 11.00¢
MARTINI

Vodka, passoa, sirope de vainilla,
pire de fruta de la pasién y zumo de

lima.

Acompafado de un chupito de prosseco.

SAZERAN 11.00€

Tequila reposado, licor de nuez,
chartreuse verde, creole bitter y

aZucar moreno.

Cocktail reinventado del clédsico sazeran. Notas de
nuez, frutos secos y botdnicos unidos al sabor
inconfundible del tequila reposado. Un cocktail
realmente estimulante.
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LONG ISLAND ICED 12.00€
TEA

Ron blanco, ginebra, vodka, tequila,
contreau, zumo de limédn, sirope

simple y refresco de coca cola.

Es conocido por su alta graduacién alcohélica y su
efecto refrescante y energizante.

[OMBIE CLUB 14.00€

Ron jamaicano, ron filipino, fruta
de la pasion, licor de melocoton,
zumo de piha, zumo de lima,

almendra y sirope simple.

Un cocktail tiki. Elaborado con diferentes rones, en el
que cada uno de ellos aporta sus mejores cualidades a
esta combinacién. Toques amargos, dcidos, citricos,
afrutados, notas dulces de vainilla y caramelo. Toda
una montafia rusa de sabores.
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SIN ALCOHOL.

MANGO SPICY 9.00€

Mango, zumo de lima, sirope
simple, zumo de melocotén y

toques de canela.

ANGELICAL MOJITO 9.00€

Ginger ale, zumo de lima, sirope

simple y hierba buena.

TAMARINDOS
SUNSET J.00¢

Fresas, maracuya y zumo de

naranja.
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